
SPEISEPLAN 
 

MONTAG – 13.07.2026  

Gemüse-Tortelloni mit Tomaten-Sauce1 | Kürbis-Kokos-Curry mit Reis2 

Naturjoghurt mit Mango3 

Allergene: 1Gluten  | 2- | 3 Milch  

 
 

DIENSTAG – 14.07.2026 

Schwäbische Linsen mit Spätzle und Puten-Wiener1          | Möhren-Kichererbsen-Topf mit Reis2 

Sahne-Pudding mit Beeren-Kompott3 

Allergene:  1Gluten, Ei, Sellerie  | 2- | 2Milch  

 
 

                                  

                                                                 MITTWOCH – 15.07.2026  

Süßkartoffel-Suppe, Apfel-Ofenschlupfer mit Vanille-Sauce1 |vegetarisches Butter-Chicken mit Reis2 

 

Allergene: 1Gluten , Milch, Ei  | 2Soja  

 
                                 

                                                                                                                    

                                                                                                                            DONNERSTAG – 16.07.2026 

Hackbällchen mit Tomaten-Sauce und Reis1          | Falafel-Bällchen mit Tomaten-Sauce und Reis2 

Naturjoghurt mit Birnen-Kompott3 

Allergene:  1Gluten , Ei  | 2- | 3Milch  

 
 

  
 

 

FREITAG – 17.07.2026 

Mac and Cheese mit Blatt-Salat1 | Vegetarischer Bauereintopf (Soja)2 

Erdbeer-Quark3 

                     Allergene: 1Gluten, M ilch , Senf  | 2 Soja  | 3Milch  

 

 

 

 

 

Änderungen  vorbehalten.  

Die enthaltenen Allergene finden Sie in der Tabelle.  

Spuren von Eiern, Erdnüssen,  Fisch,  Gluten, Milch, Schalen­  

früchten,  Senf,  Sellerie,  Soja  können  enthalten  sein.  

 

 

 

 

 

 

                             0,5= Vegan  

= mit  Huhn 

= mit  Rind  

= Mit  Fisch  

FRAGEN ZUM 

SCHUL-CATERING? 

Unser Ausgabepersonal  

hilft  Ihnen gerne  weiter! 


