
SO ENTDECKEN SIE DIE GANZE

Vielfalt UNSERER KÜCHE.

HERZLICH 

WILLKOMMEN

Sie entscheiden selbst, wie Sie Ihren Abend genießen möchten:  
Bestellen Sie mehrere Gerichte gleichzeitig oder lassen Sie sich  
die Hauptgänge nacheinander servieren. Zwischen den Gängen  
planen wir bewusst etwas Zeit ein – für entspannte Gespräche,  
neue Geschmackserlebnisse und einen Genuss, der nicht unter  
Zeitdruck steht. Ob zwei Hauptgänge, Vorspeise oder Dessert  

Sie wählen, was heute zu Ihnen passt!

Unsere Gerichte sind bewusst etwas kleiner portioniert.  
So können Sie mehrere saisonale Kreationen probieren und  

Ihr Menü ganz nach Ihrem Appetit zusammenstellen.

SO FUNKTIONIERT UNSER GENUSSKONZEPT

2 UNSERER VORSPEISEN 

= 1 KLASSISCHE VORSPEISE

2 UNSERER HAUPTGÄNGE 

=1 KLASSISCHER HAUPTGANG

1 UNSERER DESSERTS 

= 1 KLASSISCHES DESSERT

Bio seit 1950



Fetacreme mit Lauch- 
Sonnenblumenkernsalat 
Tomatenchutney, Apfelsorbet & Estragonöl

Gurken-Salat  
mit Kräuterhummus, Sud & Creme  
von der Kohlrabi & eingelegten Radieschen

Tomaten-Brotsalat 
mit Kapern, Zwiebelmarmelade & Kräuterpesto

Erlesene Blattsalate  
mit lauwarmem Ratatouillesalat  
dazu Parmesan & Gazpacho 

Weiße Tomatensuppe 
mit Sunflower Seeds & rotem Tomatenschaum

9,90 € 

 

8,90 € 
 

8,50 €

8,50 € 
 

8,90 € 
 

VORSPEISEN

Crème brûlée 
mit Allerlei von der Erdbeere & Minzöl

Marinierte Beeren 
Gel & Salat von Kräutern, Joghurt,  
Crumble & Schokoladen-Ingwereis

9,10 € 

8,50 €

DESSERT
Geschmortes & Crème-brûlée 
von der Zwiebel  
auf Alblinsen-Gemüse-Ragout mit  
Gemüsepüree und gebratenem Blumenkohl

Bei 63 Grad gegartes „Stundenei“ 
auf Kartoffel-Pilz-Stampf,  
mit Kohlrabi à la Creme  & Senfsauce

Gebackene Käsespätzle-Praline  
auf Karottenragout mit Bohnenkraut,  
schwarzem Knoblauch, Röstzwiebelschaum  
& Schnittlauchöl

Albbuchweizen-Falafel  
auf glasiertem Gemüse der Saison,  
Rosmarin-Apfel-Chutney & Sweet-Chili-Sauce

Veganes Butter Chicken 
mit Thymian-Kartoffeln, Zuckerschoten  
& Zitronen-Minz-Dip

14,50 € 
 
 

15,20 € 
 

14,50 € 
 
 

14,50 € 
 

15,30 € 
 

VEGETARISCHE 
HAUPTGÄNGE  

Forelle „Blau“  
Filet von der Forelle im Sud aus Schalotten, Stau-
densellerie, Karotten & Estragon mit fritierten 
Karottofeln, Petersilien gelee & Gremolata   

Gaisburger Marsch 
Gesottene Beinscheiben unter der Markkruste, 
Petersilie-Meerettich-Knöpfle, Röstzwiebel-
pulver, Kartoffelragout, Lieb stöckelöl,  
geräucherte Selleriewürfel, Karottenpüree  
& kräftige Rinderbrühe

Geschmorte Lammkeule  
unter der Kräuterkruste  
im Bohneneintopf mit Minze, geschmolzenen 
Tomaten & Ziegenmilch-Lavendelschaum  

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 
mit geschmolzener & gerösteter Zwiebel, Allerlei 
von der Karotte & hausgemachten Kroketten

Braten vom Landschwein 
mit Schwarzwurst-Ravioli, Kümmelmayo, 
Estragon-Bubaspitzle & Radieschen

18,50 € 

17,50 € 
 
 

 

18,20 € 

18,50 € 

16,50 € 

FLEISCH HAUPTGÄNGE 

BIO-RESTAURANT ROSE  

EXPERIENCE

Alle Zutaten unserer Küche stammen aus 
zertifiziertem & kontrolliertem biologi-
schen Anbau außer Wild – DE-ÖKO-006 
Bei Fragen zu Allergenen hilft Ihnen  
der Service gerne weiter.

= Vegan = Glutenfrei



BIO-RESTAURANT ROSE  

GETRÄNKE

WASSER
Viva con Agua Laut Fl.   (0,33 l)  
                     (0,75 l) 

Viva con Agua Leise Fl. (0,33 l) 
                      (0,75 l) 

 
 
 
 
 
BIO Limonaden
Now Black Cola Fl.      (0,33 l)  
Now Cola-Orange Fl.  (0,33 l)  
Now Orangenlimo Fl. (0,33 l) 

BIO Kombucha
Himbeer- Rhabarber Fl. (0,33 l)  

Säfte & Saftschorlen
demeter  
Orangensaft pur                  (0,25 l) 
Johannisbeersaft pur       (0,25 l) 
Apfelsaft naturtrüb Pur (0,25 l)

als Schorle (0,3 l) 
als Schorle (0,5 l)

Rhabarber-Schorle (0,33 l) 
              (0,5 l) 

Holunderblüten-Schorle (0,33 l) 
                         (0,5 l) 

Hausgemachte Limonaden
Orange-Thymian-Limo    (0,3 l)  
Ingwer-Minze-Limo          (0,3 l)  
Trauben-Rosmarin-Limo (0,3 l) 

3,90 € 
7,90 €
3,90 € 
7,90 € 
 
 
 
 
 

4,50 €  
4,50 € 
4,50 €

5,50 €

 
3,90 €  
3,90 € 
3,70 €
4,20 € 
4,90 €

3,90 € 
4,90 €
3,90 € 
4,90 € 

 
5,90 €  
5,90 € 
5,90 €

Viva con Agua setzt sich weltweit für sauberes 
Trinkwasser ein. Durch Veranstaltungen & Projekte 
schaffen sie Bewusstsein für das Wasserproblem.

Erfrischerling, ein Familien-Unternehmen aus 
dem Süden, das BIO-Kombucha fermentiert, 
unpasteurisiert & vegan herstellt.

Weißburgunder Sekt (0,1 l)  
von Demeter-Weingut Neumer  
aus Uelversheim

Rotes Beerenwunder (0,1 l) 
mit feinen Noten von Waldhimbeere  
und Cassis mit Sekt verfeinert

Trauben-Kräuter-Aperitif  
vom Weingut Leiner (0,1 l) 
leicht perlender Traubensaft mit Kräutern  

vom Weingut Leiner in der Pfalz

Orangen Spritz (0,25 l)  
mit Bitterorange & Kräutern, Orange & Minze

Paradiso Spritz (0,25 l) 
mit Pink Grapefruit, Mango, Maracuja, 
Orange & Minze 

Limoni Spritz (0,25 l) 
Naturtrüb aus italienischen Zitronen & Minze

Funky Tonic (0,25 l) 
Weißwein kombiniert mit Tonic Water

8,90 € 

6,90 € 

7,90 € 

8,90 € 

9,90 € 

8,90 € 

7,90 € 

APERITIF & SPRITZ

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE



BIO-RESTAURANT ROSE  

GETRÄNKE

Frisch vom Fass
„Jubel Bier“  (0,3 l)  
            (0,5 l) 

Radler süß o. sauer  (0,3 l)  
             (0,5 l)
 
Flaschenbiere
Dunkles Dreikornweizen  (0,5 l) 

Alkoholfreie Biere
Berg Bioland-Weizenbier (0,5 l)  
Berg Cyriakus Bier (0,33 l) 

Weilheimer Schnäpse (2 cl) 
… vom Bioland-Hof Walter Braun aus Weilheim. 

Zwetschgenwasser, Mirabellenbrand  
o. Williams-Birnenbrand 
Quittenbrand o. Palmisch Birnenbrand 

Wimsener Höhlengeist (2 cl)
Wimsener Höhlengeist 
aus fleiner Apfelbrand

Sehr geehrte Gäste …  
neben unseren offenen Weinen haben wir auch eine sepe-
rate Weinkarte. Unser Serviceteam berät Sie gerne. 

 
Weißwein 
Riesling, trocken 
demeter Weingut Jakob Neumer OHG/Rheinhessen 

0,25 l – 7,50 €  0,1 l – 5,50 €

Grauburgunder, trocken 
Weingut Zähringer - Heitersheim, Markgräferland / Baden 
0,25 l – 7,50 €  0,1 l – 5,50 €
 
Rotwein 
Lemberger, trocken 
Weingut Schäfer-Heinrich- Heilbronn / Würrtemberg 

0,25 l – 7,90 €  0,1 l – 5,50 €

Spätburgunder, trocken 
Weingut Zähringer - Heitersheim, Markgräferland / Baden 

0,25 l – 8,50 €  0,1 l – 6,00 €
 
Roséwein 
Spätburgunder Weißherbst, mild 
Weingut Schäfer-Heinrich- Heilbronn / Würrtemberg 
0,25 l – 6,90 €  0,1 l –4,70 €

4,20 € 
5,90 € 

3,90 € 
5,50 € 
 

6,50 € 

6,50 € 
4,50 €

4,70 € 
5,50 €
 

4,50 €

BIER

SPIRITUOSEN

OFFENE WEINE

Gerne stellen wir Ihnen unsere Kaffeespezialitäten 
auch koffeinfrei oder mit Hafermilch her.

Wir frisch gemahlene Robusta- und Arabica- 
Bohnen aus demeter-Anbau & fairem Handel. 

Kaffeespezialitäten
Espresso 
Espresso Macchiato 
Doppelter Espresso
Cappuccino
Latte Macciato
Tasse Kaffee
Milchkaffee

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

Teespezialitäten
Schwarztee
Früchtetee
Grüner Tee
Minze Tee
Kräutertee
Ingwer-Zitrone
Rooibos

3,50 € 
3,90 € 
4,90 €
3,90 €
4,50 €
3,50 €
3,90 €

6,90 €

3,50 € 
3,50 € 
3,50 €  
3,50 € 
3,50 € 
3,50 € 
3,50 €

HEISSGETRÄNKE


