HERZLICH

WILLKOMMEN

SCHON DASS SIE BEI UNS SIND!

Seit unser Grofgvater 1950 unseren Familienhof auf demeter umstellte,
folgen wir einer klaren Uberzeugung: Im Einklang mit der Natur zu WIrtschaften
s verantwortungsvoll nachhaltig und fur kommende Generationen.

75 Jahre spater ist daraus ein Familienunternehmen gewachsen, in dem wir
jeden Tag daran arbeiten, Genuss & Verantwortung miteinander zuverbinden.

EIN BESUCH DOPPELTER GENUSS

Bei uns stellen Sie Ihr Menii aus mehreren kleinen Komponenten zusammen.
So kénnen Sie die saisonale Vielfalt unserer Kiiche erleben.
Um die Genuss-Vielfalt perfekt genieen zu kénnen, empfehlen wir:

2 VORSPEISEN 2 HAUPTGANGE \ ‘1 DESSERT

FLEISCH BEWUSST GENIESSEN
Fleisch ist beiuns die Beilage. Regional bezogen,
respektvoll verarbeitet (Nose-to-Tail) und mit Blick
. auf mehr Tierwohl. Ideal auch zum Teilen.

\AW'IRWUNSCHENIHNEN BESONDERE (- eI verile
| ’ & EINE SCHONE ZEIT BEI UNS.



BIO-RESTAURANT ROSE

EXPERIENCE

VORSPEISEN | VEGETARISCHE
G HAUPTGANGE

Fetacreme mit Spargelsalat - Bt (o 10 g 7
Tomatenchutney, Apfelsorbet & Estragonol ; ; : i

: Geschmortes & Créme-brilée 1450€
Gurken-Salat V® : 8,90€ ; von der Zwiebel

aufAlblinsen-Gemiise-Ragout mit

mit Krduterhummus, Sud & Creme - N :
Gemiisepuree und gebratenem Blumenkohl

von der Kohlrabi & eingelegten Radieschen -

: , Roulade & Jus vom Kohl 1490€
Tomaten-Brotsalat B 50€ I A .
: . . auf cremigem Dinkelrisotto, mit gebratenem ;
mit Kapern, roter Zwiebelmarmelade ! i it
5 d Spinat, Pilzragout & Krautersalat
& Krauterpesto U ’
: : ; Bei 63 Grad gegartes ,Stundenei” 1520€
Erlesene Blattsalate 8,50 € auf gebratenem Spargel, Kartoffel-
‘mit lauwarmem Ratatouillesalat : Krauter-Stampf & Senfsauce
dazu Parmesan & Gazpacho 5 : s ) g
o ! Gebackene Kisespétzle-Praline - 1450€
Weilse Tomatensuppe i 8,90 € * aufKarottenragout mit Bohnenkraut, ’
mit Sunflower Seedst ! ) schwarzem Knoblauch, Réstzwiebelschaum
& rotem Tomatenschaum ; it & Schnittlauchol
' . Albbuchweizen-Falafel V® 1450€
: : o auf glasiertem Gemiise der Saison, »
D E S SE RT : : Rosmarin-Apfel-Chutney & Sweet-Chili-Sauce-
g e 4 Veganes Butter Chicken V’ .. 1530€
Nougat Creme \4 \ 890€ " mit Thymian-Kartoffeln, Zuckerschoten
mit Sud, Eis & Kompott vom Rhabarber 7 & Zitronen-Minz-Dip
-dazu Thymiangel : V30
Créme brilée 4 | 9,10€ ' %
mit Allerlei von der Erdbeere & Minzsl & ’
mit Allerlei von der Erdbeere &Minzg "BEILAGE FLEISCH
Marinierte Beeren V® ~ 850€ Sy s
Gel & Salat von Krautern, Joghurt, . R Lammfleisch-Ballchen 1450 €
~ Crumble & Schokoladen-Ingwereis mit geschmolzenen Tomaten & Kréautersalat

Schwibischer Zwiebelrostbraten 1590¢€ -
mit geschmolzenen & gerdsteten Zwiebel
& Bratensauce b

Frikassee vom Masshalderbucher- '
V' = Vegan Bioland-Gockel il 900 €
@ = Glutenfrei mit Erbsen, Karotten & Schmand

Alle Zutaten unserer Kiiche stammen aus zertifiziertem &
kontrolliertem biologischen Anbau aufser Wild - DE-OKO-006
BeiFragen zu Allergenen hilft Ihnen der Service gerne weiter.




BIO-RESTAURANT ROSE

GETRANKE

APERITIF

WeiRburgunder Sekt (0,1 1) 8,90 €

von Demeter-Weingut Neumer aus Uelversheim

Rotes Beerenwunder (0,1 |) 6,90 €

mit feinen Noten von Waldhimbeere und Cassis mit Sekt verfeinert

Trauben-Krauter-Aperitif vom Weingut Leiner (0,1 |) 790€

leicht perlender Traubensaft mit Krautern vom Weingut Leiner in der Pfalz

ALKOHOLFREIE GETRANKE

W

WASSER . <  Séfte & Saftschorlen
Viva con Agua Laut Fl. (0,33 1) 390€ v & demeter : :
: (0,751) 790€. Orangensaft pur (@251} =2"3,90€
S\ . ' Johannisbeersaftpur (0,251) - 3,90€
Klyacaedabel el gg;g 3 i Apfelsaft naturtrib Pur (0,251) . . 370€
als Schorle (0,31) ; ' 420€
: als Schorle (0,5 1) o 24,90€
Viva con Agua sétzt sich weltweit fiir sauberes eI : ,
Trl}:k;/\flassgr %m. Durch V.er?'!‘.ls*;altu\;lvgen &‘PrOJsl.kte . : Rhabarber-Schorle (0’33 l) i 3"90 €
schaffen sie Bewusstsenfur a.s asserprobiem. ; > : (0’5 l) 4’90 €
; | Holunderbliiten-Schorle (0,331)  , 390€
BIO Limonaden : “ i E) G
Now Black ColaFl.  (0,331) - 450¢€ RN :
Now Cola-Orange FL. (0,331) . 450¢€ Rl .
 Now Orangenlimo FL. (0,33 ) 450€ Hausgemachte Limonaden
iy AN : : ~ Orange-Thymian-Limo (0,31) 4,90 €
BIO Kombuch AL _ Ingwer-Minze-Limo  (0,31) . 4,90 €
s ombucha i % ’ Trauben-Rosmarin-Limo (0,3 |) ~ 490¢
Maracuja FL. (0,33 1) 550€ - ' ¥ "

Heidelbeere & Lavendel FL.(0,33 ) 5B0E€

\

Erfrischerling,ein Familien-Unternehmen aus dem Stiden,
welches Kombucha herstellt. Die BIO-Getrénke sind tradi- -
tionell fermentiert, unpasteurisiert und vegan.




B10-RESTAURANT ROSE
GETRANKE

BIER | OFFENE WEINE

Frisch vom Fass Vit : ' Sehr geehrte Giste ...

Jubal Bier (0 ) l) : 420€ ) neben unseren offenen Weinen haben wir auch eine sepe-
I (0'5 l) A : 5:90 € : rate Weinkarte. Unser Serviceteam berét Sie gerne.
Radler siiR o. sauer (0,3 1) 390¢€ WeiRwein : '

: (0.51) A 5,50€ ' Riesling, trocken
Fl henbi G L) : ; demeter Weingut Jakob Neumer OHG/Rhelnhessen

IR TS, ey , 0251-750€ 011-550€
Dunkle:s Dreikornweizen (0,51) S 6,50 € Grauburgunder, trocken
e - 15 Weingut Zahringer - Heitersheim, Markgraferland / Baden

Alkoh.olfrele B.tere. : : _  0251-750¢€ 011.550¢€
Berg Bioland-Weizenbier (0,5 1) 6,50 € s
Berg Cyriakus Bier (0,331) 450€ i

: i . Rotwein

‘Lemberger, trocken
- Weingut Schafer-Heinrich- Hellbronn/Wurrtemberg

SPIRITU\‘O:SEN “ | ~ 0251-790€ 01(-550€

Spatburgunder, trocken

Weilheimer Schnépse (2 cl) - ; Weingut Zahringer - Heitersheim, Markgraferland / Baden
... vom Bioland-Hof Walter Braun aus Weilheim. U5 ‘ 0,251-850€ - 0,11-6,00€
Zwetschgenwasser, Mirabellenbrand ‘ ' '
0. Williams-Birnenbrand 4,70 € Roséwein

: Quittenbrand 0. Palmisch‘Birnenbrand 5,58¢€ Spétburgunder WeiRherbst, mild

‘ et % W t Schafer-H h- Heilb Wiirrtemb A

Wimsener Hohlengeist (2 cl) ; o%g[us égaoeé e Oell [m:;néo Ugrr‘em A
Wimsener Héhlengeist 450€ &

aus fleiner Apfelbrand '

HEISSGETRANKE

Wir frisch gemahlene Robusta- und Arabica- » g Teespezialitaten
‘Bohnen aus demeter-Anbau & fairemHandel. - ) 3
: - fi . Schwarztee G 4 350€
Kaffeespezialititen Frichtetee . ' 350¢€
Espresso ; 4 3'50'€ : Griiner Tee ' ‘ 3,50 €
Espresso Macchiato - 390 F Minze Tee 3,50€
Doppelter Espresso A430€ oot s & 350€
Cappuccino . ' 390¢€ Ingwer-Zitrone :"350€
- Latte Macciato : 450€ Rodibos ~ 350€
Tasse Kaffee : ' 3,50 € : 3

Gerne stellen wir lhnen unsere Kaffeespezialitaten

Milchkaffee - 7.3.90.€
: (___/ auchkoffeinfrei oder mit Hafermilch her.’

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 6,90 €



