
SPEISEPLAN 
 

MONTAG – 20.04.2026  
Möhren-Kichererbsen-Topf mit Reis1 | Veg. Butter-Chicken (Soja) mit Reis2 

Naturjoghurt mit Beeren3 

Allergene: 1- | 2 Gluten, Soja  | 3 Milch  

 
 

DIENSTAG – 21.04.2026 
Rinder-Lasagne1      | Nudel-Gemüse-Auflauf2 

Zimtcreme3 

Allergene: 1Gluten, Milch | 2 Gluten , Milch | 3Milch  

 
 

 

                                MITTWOCH – 22.04.2026 
Spaghetti mit Tomaten-Sauce und Ofen-Gemüse1|Kartoffel-Lauch-Eintopf2 

Naturjoghurt mit Mango3 

Allergene: 1Gluten  | 2- | 3 Milch  

 

                                    
 

                                                                DONNERSTAG – 23.04.2026 
Puten-Rahmgeschnetzeltes mit Reis1      |Asia-Nudel-Pfanne2 

Sahne-Pudding3 
Allergene:  1Milch  | 2Gluten , So ja, Senf  | 3Milch  

 

  
 

FREITAG – 24.04.2026 
Kirschmichel mit Vanille-Sauce1 | Chili sin Carne mit Reis2 

 

Allergene:  1Gluten , Ei, Milch | 2Gluten  |  
 

 

 

 

 

Änderungen  vorbehalten.  

Die enthaltenen Allergene finden Sie in der Tabelle.  
Spuren von Eiern, Erdnüssen,  Fisch,  Gluten, Milch, Schalen­  
früchten,  Senf,  Sellerie,  Soja  können  enthalten  sein.  

 

 

 

 

 

 

                             0,5= Vegan  

= mit  Huhn 

= mit  Rind  

= Mit  Fisch  

FRAGEN ZUM 
SCHUL-CATERING? 
Unser Ausgabepersonal  

hilft  Ihnen gerne  weiter! 


