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Seit unser GroRRvater 1950 den Familien-

Bauernhof auf der Schwabischen-Alb
auf BIO umstellte, tragen wir seine
Uberzeugung tiber Generationen weiter.
75 Jahre spater ist daraus ein Familien-
unternehmen geworden, in dem wir Uber
80 Mitarbeitenden Arbeit geben diirfen
und die Chance haben, durch stringentes
Wirtschaften im Einklang mit der Natur
positiv in der Gesellschaft zu wirken.

Wir sind der Meinung, dass eine nach-
haltige Entwicklung nur gelingen kann,
wenn okonomische, ckologische und
soziale Aspekte gleichermalen beriick-
sichtigt werden. BIO ist fir uns kein

Trend, sondern eine Lebenseinstellung.
Seit nun 75 Jahren ,Miteinander fiir
Mensch & Natur” zu wirtschaften, heif3t
auch, seit /5 Jahren unseren eigenen
Uberzeugungen folgen zu dirfen. Eine
Entwicklung, die uns als Familie mit
tiefer Dankbarkeit erfllt.

Wir freuen uns, dass das BIO Museums-
restaurant im Zeppelin Museum Friedrichs-
hafen heute Teil dieses Weges ist und

wir dieses Jubilaum mit allen Gasten
feiern dirfen!

Famitic Tocis

www.tressbrueder.de



SPRITZIG, FRISCH,

APERITIF

Spritz Sekt
Orangen Spritz Weilsburgunder-Sekt, trocken
Q1= A908 demeter-Weingut Jakob Neumer
Uelversheim - Rheinhessen
Hugo 01 157,90€
Ur S50 0'€

Rotes Beerenwunder

Orangen-Thymian Spritz mit feinen Noten von Waldhimbeere

0,21-790€ und Cassis mit Sekt
011-6,90€
Ingwer-Minze Spritz
; 0,21-790¢€
Alkoholfrei
Fusion Free

ein prickelnder Traubensecco

vom demeter-Weingut Leiner

mit Wiesenkrautern verfeinert
0,1 -=6;90 €

Unsere Zutaten und Getranke

stammen aus zertifiziertem V = Vegan

& kontrolliertem biologischen @ - Vegetarisch
Anbal.J.auBer Wild

- DE-OK0-006 @) = Glutenfrei

B m
nach
EG-Oko-Verordnung




SST ES EUCH

B10-Qualitat trifft auf Sternekiiche: Simon Tress und sein
Team zaubern fiir dich saisonale Gerichte aus besten
regionalen Zutaten. Wir wiinschen dir einen Guten Appetit!

VORSPEISEN & SUPPEN

Cremesuppe
von Kartoffel & Bérlauch &
mit Sellerie-Maultaschle & Wurzelgemiise
8,90 €

Unser Suppenprobiererle
der TressBriider ®
Tomaten-Basilikumsuppe mit Sahnehaube
Karotten-Ingwesuppe mit Krautern
Pilzsuppe mit gerosteten Nussen
7,90 €
Beilagensalat YV
Blattsalat mit gehobeltem
Frihlingsgemise & Dressing
6,50 €

Fladlessuppe mit kréftiger Rinderbriihe
und fein gehacktem Schnittlauch
8,90 €

Mariniertes Antipasti-Gemiise
mit saisonalem Gemise, Mozzarella,
erlesene Blattsalate, Balsamico-Dressing
und Krauter-Pesto
11,90 €

Schwadbisches Vorspeisen-Probierle:
Silze vom Gaisburger Marsch
mit mariniertem Blattsalat & Croutons,
Alblinsen-Salat mit geraucherter Forelle
& Apfel-Rosmarin-Chutney,
Gebackene Kasespatzle-Praline auf
geschmorter Krauterzwiebel
mit Schnittlauch-Creme
12,90 €
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Unsere Eintopfe werden mit Brot serviert. Freut euch auf ein regelmaRig
wechselndes frisches Sortiment, das frisch fiir euch zubereitet wird.

Kartoffel-Sellerieeintopf V' Gulascheintopf vom Rind
mit Gemiise mit Karotten und Sellerie
15,90 € 16,90 €

Paprika-Gemiiseeintopf V Bauerneintopf mit Wurst
mit Reis und Tomate
15,90 € 16,90 €



GENUSS-HIGHLIGHTS

VEGETARISCHE
HAUPTGANGE

Burger von der SiiBkartoffel V
Kichererbsen & Sonnenblumenkernen
im Brioche-Bun mit Weilskohl-karamellisiertem
Ingwersalat, Kirsch-Vanille-Dip, marinierter
Blattsalat & Apfel-Rosmarin-Chutney
19,90 €

Veganes Dinkel-Risotto V
mit gegrilltem und confiertem Saisongemise,
Rosmarin-Jus, Krauter-Pesto
und gerosteten Nissen
21,90€

Unsere pikanten gebratenen Kdsekiichle &
nach dem Originalrezept von ,TressBrider Mama“
Inge auf lauwarmem Friichteragout mit
Balsamico-Reduktion & mariniertem Blattsalat
18,90 €

NOCH MEHR BIO-
GENUSS SCHENKEN!

Du willst einen besonderen kuli-
narischen Moment verschenken?
Da bist du beiuns genau richtig,
auf unserer Websitefindest du
alles, was deine Liebsten zum
Strahlen bringt.

HAUPTGANGE
MIT FLEISCH

Brust und Keule
vom Maashalderbucher Gockel
mit gebratenen Gnocchis,
mediterranem Ofengemise
& Honig-Jus
26,90 €

Hausgemachte Rinderrouladen
in wirziger Zwiebel-Specksauce
mit geschmortem Spitzkraut
& Spatzle
25,90 €

Mit frischen Krautern
paniertes Schnitzel vom Schwein
mit Preiselbeeren, Zitrone
& Pommes Frites
2490 €

Rinderbolognese auf Tagliatelle
mit Parmesan & Krauterpesto
19,90.€

HAUPTGANGE
MIT FISCH

Filets von der Bachforelle @
auf gebratenem Spinat mit Kartoffeln,

Mandelbutter & Rieslingsauce
32,00 €

Filets von Lachs
auf cremigen Gemiise-Penne &
dazu Pesto von getrockneter Tomate
34,90 €



SUSSE VERFUHRUNG

Der schwidbische Dessert , Klassiker Hausgemachtes Eis aus der
Gebackene Apfelkiichle TRESSBRUDER Elsmanufaktur
mit Vanillesauce & Puderzucker Vanille-Eis
790 € Schokoladen-Eis
Espresso-Eis
Topfenknddel mit Kirschragout Erdbeere-Eis
und Salz-Karamell-Sauce Rosmarin-Honig-Eis
8,90 € 2,90 €
Trilogie von SiiRem mit Sahne
Mousse au chocolate, Beerenragout, 3,50¢€
Mokka-Panna-Cotta mit gerosteten Nissen
8,90 €

solange der Vorrat reicht

Kirschkuchen

Kasekuchen

Apfelkuchen
4,20 €

mit Sahne
490 €

IMMER FRISCH

Alle Kuchen werden frisch von uns ge-
backen - nach den Original-Rezepten
unserer Mutter Inge - und natdrlich
auch immer wieder von ihr selbst!



Wasser
Krumbach Gourmet

naturell oder medium
0,751-5,90 €

Tafelwasser
naturell oder medium
0.31<3,20€1[.0,51-3/90 €
1,01-490€

Safte & Saftschorlen
demeter Orangensaft
démeter Johannisbeersaft
0,251-3,90€

als Safts'chorle

0,31-4,20€| 051-4,90€

Streuobst Apfelsaft naturtriib
025=3520 €

als Saftschorle
0,31-3,70€ | 0,51-4,50€

BIO SeeZiingle

Kirsche | Birne | Trauble | Rhabarber

Oy 383, 30€

BIO Limonaden
Now Black Cola Fl.
Now Cola-Orange FL.
Now Orangenlimonade Fl.
0,331-4,20€

Now fresh Lemon Fl.
Now Zitronenlimonade Fl.
0,31-3,90€ | 051-450¢€

Hausgemachte Limonaden
Orange-Thymian-Limo
Ingwer-Minze-Limo
Trauben-Rosmarin-Limo
041-4,90¢€



OFFENE WEINE

Weisswein
Miller-Thurgau, trocken
Weingut Vollmayer
Hilzingen - Bodensee - Baden
0,251-750€ | 0,11-550€

Riesling, trocken
demeter-Weingut Jakob Neumer
Uelversheim - Rheinhessen
0,251-790€|0,11-590¢€

Grauburgunder, trocken
Weingut Zahringer
Heitersheim - Baden
0,251-770€ | 0,11-5,60€

Roséwein
Spatburgunder Weissherbst, trocken
Weingut Schafer-Heinrich
Heilbronn - Wirttemberg
0257, 50€5|10:1 [ -'5,50'€

Rotwein
Lemberger, trocken
Weingut Schafer-Heinrich
Heilbronn - Wirttemberg
0,251-750€| 0,11-5,50€

Spatburgunder, trocken
Weingut Zahringer
Heitersheim - Baden
0,25[-8,60€ |.0,11-590€

AUSGEWAHLTE FLASCHENWEINE

Weisswein
Cuvée Edition TressBrider, trocken

Grauburgunder | Weissburgunder | Riesling

demeter-Weingut Nagele
Angelbachtal - Baden
0,751-32,00€

Cuvée Hohenrausch, trocken
Weingut Vollmayer
Hilzingen - Bodensee
0,751-29,00 €

Chardonnay, trocken
Weingut Sander
Mettenheim - Rheinhessen
@rZ51%; 3500 €

Roséwein
Cuvée Finesse Rosé, trocken
Spatburgunder | Lemberger | Trollinger
Weingut Schafer-Heinrich
Heilbronn -Wiirttemberg
07572250 €

Rotwein
Cuvée Edition TressBrider, trocken
im kleinen Holzfass gereift

Blaufrankisch | Cabernet Franc | Cabernet Dorsa

demeter-Weingut Nagele
Angelbachtal - Baden
Y751 8780 €

Spatburgunder, trocken
im Holzfass gereift
Weingut Mohr-Gutting
Duttweiler - Pfalz
0i751-429:001€

Montepulciano Coste di Moro
demeter-Weingut Olearia Orsogna
Abruzzen - Italien
g75]1% 35500 €



Frisch vom Fass Alkoholfreie Biere
BIO-Bier Lager Hell BIO-Bier Harle Freies Gold alkoholfrei
0,31-3,90€ | 051-5,50€ 0,331-3,90€
BlO-Bier Clemens Weissbier BIO-Weizenbier Harle alkoholfrei
031-4,20€|051-5,90€ 0,51-5,90€

Radler siif3/sauer
0,31-3,50€ | 051-450¢€

SPIRITUOSEN
Hefeweizen Radler siilR/sauer

0,31_3,90€ | 0'51_4'80€ ...................................................................

Weilheimer Schndpse

Flaschenbiere
BIO-Bier Harle Natur Pils Zwetschgenwasser
0,331-3,90 € Quittenbrand
Williams-Birnenbrand
Palmisch-Birnenbrand
2cl-3,50€
: - HEISSGETRANKE
Kaffeespezialitaten Teespezialitdten
Tasse Kaffee Schwarzer Tee
Tasse Kaffee koffeinfrei Griintee
3,20 € Friichte Tee
Minze-Tee
Cappuccino Ingwer Zitrone
4,50 € Rooibos
2,50€
Espresso
2,90 €

Espresso Macchiato
3,50 €

+ Latte Macchiato
Milchkaffee
Doppelter Espresso
3,90 €

Espresso Afogato
(mit einer Kugel Vanilleeis)
6,90€




