 _HOCHZEITSZAUBER

UNSER SERVICE:

e Ablaufgesprach

BRUDER

Bio seit 1950

e Probeessen-Event zum Appetitmacheh

e Auf- und Abbau der Location

e Kompetentes und freundliches Serviceteam

e Reinigung der Location

e Empfang im Innenhof/hinter der Miihle

e BIO-Catering durch das Catering-Team von Simon Tress
e Mitternachtsimbiss ’

e Getrankepauschale

SPEISENAUSWAHL:

Suppen zur Auswahl:

e Cremesuppe vom Herbstkiirbis mit Kiirbiskerndl und Kiirbisschaum verfeinert
¢ Feine Tomatensuppe mit Krduterschaum und Fresh Sunflowers
e Karotten-Ingwer-Suppe mit Krdauterschaum

Vorspeise:

e Salatbuffet mit Brotauswahl (5erlei angemachte Salate, sowie Blattsalat und 2erlei Dressings)

Hauptgang-Buffet

e 16 Stunden geschmorter Rinderbratén auf Wurzelgemiise
e Schweineriicken unter der Krauterkruste

e Tagliatelle aus dem Parmesanlaib

* Rosmarinkartoffeln

° Ratatouillegemﬁse

e Gemiisemaultaschen

Alle Zutaten stammen aus zertifiziertem und
kontrolliertem biologischen Anbau - DE-OK0O-006:



Miniatur-Dessert=-Buffet:

o. Eis oder Sorbet, verschiedene Sorten zur Wahl
e Creme Brulée
e Beerenragout

Mitternachtssnack:

e Bauerneintopf mit Brot

GETRANKEAUSWAHL:

Zum Aperitif:

e ROSE-Sekt vom WeiRburgunder
e Prosecco von roten Beeren

® Prisecco

Alkoholfreie Getrdankeauswahl:
e Wasser spritzig oder still

e BIO-Limonaden

e Streuobst-Apfelsaft

Bierauswahl:

¢ Jubelbier naturtriib frisch gezapft oder Zwiefalter BIO-Bier frisch gezapft
e Dreikorn-Hefeweizen

e Berg alkoholfreies Hefeweizen

. Berg alkoholfreies Bier

Kaffeespezialitaten:
e Café Creme

e Cappuccino

e Espresso

e Latte Macchiato
e Teeauswahl

Alle Zutaten stammen aus zertifiziertem und
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Weinauswahl: .
(Bitte wdhlt je einen Wein aus)

e WeiBwein Cuvée Nagele trocken
e Chardonnay-WeiBburgunder trocken
e Rivaner trocken

e Rosé Cuvée Schwarztrauber
¢ Finesse Rosé Cuvée Schifer-Heinrich -

e Spatburgunder trocken
¢ Talento trocken
e Rotwein Cuvée Nagele Rot und Holz trocken

'WEDDING-SETUP:

Holzstiihle

Stoffservietten

Silberne Kerzenleuchter mit Spitzkerzén

Wein- und Wasserglaser

Bistrotische im AuRenbereich

e Loungemobel im AuBBenbereich

e Kavaliershdusle als Nebenraum auf Schloss Ehrenfels

PAKETPREIS - HOCHZEITSGLUCK:

e €169,00 pro Person

e Kinder bis 3 Jahre sind unsere Gaste
e Kinder von 4-8 Jahre: € 79,00

e Kinder von 9-15 Jahre: € 119,00

e Jugendliche ab 16 Jahre: voller Preis

Inkl. Servicemitarbeiter von 17 bis 3 Uhr

Zzgl. Raummiete

Zzgl. Zusatzleistung (Eiswagen, Flammkuchen, Auf- und Abbau freie Trauung)
Zzgl. Mitarbeiterstunden vor 17 Uhr und nach 3 Uhr (bis Ende, Sperrzeit ist 4 Uhr)

Die Preisliste hat eine Giiltigkeit vom 01.01.2026 bis 31.12.2026
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