Liebe Gaste,

es ist fur uns eine Herzensangelegenheit, die Gaststatte
von Albert in seinem Sinne weiter zu fuhren.

Albert und Lies| haben uber Jahrzehnte einen Ort
geschaffen, an dem Menschen aus der gesamten Region
zusammenkommen. Fiir die Region und den Ort ist es weit
mehr als nur eine Gaststatte zum Einkehren.

Fiur uns ist es dabei wichtig ein Angebot fur die Region
zu schaffen und dieses in die Zukunft auszurichten.
Ebenfalls mochten wir die Menschen in der Region
erreichen, indem wir nach wie vor ein angemessenes
Preis—/Leistungsverhaltnis bieten und dabei eine faire
Entlohnung fur die Mitarbeiter und Landwirte
erzielen konnen.

Dabei ist es fur uns unerlasslich, dass alle Speisen
und Getranke in Bio=Qualitat sind. AuBerdem sind unsere
Speisen frei von jeglichen Zusatzstoffen und
Geschmacksverstarkern.

Wir hoffen sehr, Ihr findet euch in der
neuen Heimatkiiche wieder.

Eure Familie Tress
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Schmeck den Siiden
Chctranamen——

Baden-Wiirttemberg

So schmeckt Baden-Wiirttemberg

Wir ,Schmeck den Stiden“- Gastronomen heif3en Sie im ,Landle” herzlich willkommen!
Gerne servieren wir lhnen unsere Heimat mit einem Stiick saftigen Fleisch oder
knackigem Gemise Jedes unserer, mit dem baden-wirttembergischen Lowen
gekennzeichneten Gerichte, kochen wir ausschlielBlich mit Produkten aus der Region.
Regionaler Anbau bedeutet kurze Transportwege und absolute Frische der Produkte.
Regionale Kiiche ist saisonale Kiiche: auf den Teller kommt das, was die Jahreszeit
hergibt. Mit kreativer Leidenschaft. Das ist die Philosophie der ,Schmeck den Stiden*-
Gastronomen. Dafiir stehen wir und lassen uns jahrlich von einer unabhangigen
Institution kontrollieren.

Lassen Sie es sich schmecken!

Unsere Lieferanten der regionalen Speisekarte sind:
IR Wildspezialitaten: aus der Jagd von Jager Pfeifer aus Hayingen
SR [angfrischer Fisch in BIO-Qualitat von der Deutschen See in Ulm
IR ammspezialitaten vom Schaferhof Bassler in Hayingen-Ehrenfels
SR Schweine- und Rindfleisch: Landwirt Staatsdomane Maf3halderbuch in
Hohenstein und von der bauerlichen Erzeugergemeinschaft Schwabisch-Hallisch
in Wolpertshausen

SrMehl: Getreidemtihle Spielberger in Brackenheim
$RKartoffeln: Landwirt Konig in Hayingen-Maxfelden

SR Eier: Biohof Gorzelany in Hayingen-Kochstetten

3R Salat und Gemise, Friichte von Landwirt Konig in Hayingen-Maxfelden und vom
Naturwarenhandel Paxan
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VORSPEISEN

Oberschwiébische Hochzeitssuppe 3R 7,90 €
mit Leber-Brat-Grief3klofschen und Maultaschle
in einer kraftigen Rinderkraftbriihe

Gaisburger Marsch 3% 9,50 €
mit Rindfleisch, Kartoffeln, Rinderbrihe
und hausgemachten Spatzle

Vitaler Salatteller 3R 8,50 €
mit verschiedenen angemachten Salaten der Saison,
marinierten Blattsalate, Sprossen und Croutons
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HAUPTSPEISEN -

Heimatkiiche-Burger 3R

Pulled-Pork, Maultaschle, Paprika-Zwiebelchutney
und Kartoffel-Blattsalat

Paniertes Schnitzel in Krauterpanade
dazu Pommes Frites, Zitrone und Cranberrys

Unser ,Schwiabisches Highlight“

Rostbraten mit Rostzwiebeln, Rinderpraline auf Kartoffelsalat,
mit BBQ - Dip und lauwarmen Paprika - Chutney,

hausgemachte schwabische Maultaschen mit gerostetem Speck
und dazu cremige Kasespatzle

Gaisburger Marsch 3R
mit Rindfleisch, Kartoffeln, Rinderbrihe
und hausgemachten Spatzle

Gesottenes vom Rind 3R
In einer Apfel-Meerrettichsol3e dazu
Bratkartoffeln und gekochter Rote Bete Salat

Ossubuco (Rinderbeinscheiben geschmort) 3%
Mit Kartoffelstampf und Gemise

Sauerbraten Rheinische Art (mit Rosinen) 3R
Dazu hausgemachte Spatzle
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HAUPTSPEISEN vegetarisch

Albbuchweizen-Taler (VEGAN und glutenfrei) 18,90 €

mit glasiertem Gemiuse, Gemiserahmsofde, und Pesto

Maultaschen - Gliick 22,90 €

Vier verschiedene hausgemachte vegetarische Gemisemaultaschen
Glasiertes Gemise, Chutney, Fetakase und karamellisierte Nisse

Vegetarischer TRESSBRUDER - Burger 19,90 €
mit vegetarischem-Patti, gebratene Pilze und

Raucherkase gratiniert

dazu ein Rohkost - Salat

Inge’s Vegetarisches Lieblingsessen 2290€
Pikantes Kasekiichle mit Frichte-Chutney
und Reiskiichle mit Rauchkase gratiniert und Tomatensof3e
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VESPER

Heimatkiiche Wurstsalat
mit Lyoner, Kase, Schwarzwurst, Essiggurke, Zwiebeln und
gemischtem bunten Salat, dazu Brot

Schwabischer Wurstsalat
mit Lyoner und Schwarzwurst, Essiggurken und Zwiebeln, dazu Brot

Schweizer Wurstsalat
mit Lyoner, Emmentaler, Essiggurken und Zwiebeln, dazu Brot

Russische Eier
Kartoffelsalat, Fleischsalat, gekochte Eier
und Raucherlachs mit Brot

Saurer Backsteinkase
mit Apfelschnitzen und Brot

Heimatkiiche Vesperbrett
eine feine Auswahl an Wurstspezialitaten und
ausgewahltem Kase, dazu Brot

Kasevesper
erlesene Auswahl an Demeter-Kase
mit Obst garniert, dazu Brot

Zusiatzlich eine Portion Bratkartoffeln (mit Speck)
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