
 

 
 
 
 

 

 

• Ablaufgespräch 

• Probeessen-Event zum Appetitmachen 

• Auf- und Abbau der Location 

• Kompetentes und freundliches Serviceteam 

• Reinigung der Location 

• Empfang im Innenhof/hinter der Mühle 

• BIO-Catering durch das Catering-Team von Simon Tress 

• Mitternachtsimbiss 

• Getränkepauschale 

 

 
 

 

 

Suppen zur Auswahl: 

• Cremesuppe vom Herbstkürbis mit Kürbiskernöl und Kürbisschaum verfeinert 

• Festtagssuppe mit Schnittlauch und Backerbsen 

• Weiße Tomatensuppe mit rotem Tomatenschaum und Fresh Sunflowers 

• Karotten-Ingwer-Suppe mit Kräuterschaum 

• Geeiste Gazpacho mit Tomatensorbet und Zitronenöl 

 

Vorspeise: 

• Vitaler Salatteller mit Grissini und Balsamicoreduktion 

 

… oder … 

 

• Bunte Blattsalate mit geriebenem Rauchkäse, Oliven und getrockneten Tomaten 

 
 

SPEISENAUSWAHL: 

UNSER SERVICE: 

HOCHZEITSGLÜCK 



 

 
Hauptgang 

• Rücken vom Landschwein unter der Kräuterkruste dazu Kartoffel-Kräuter-Taler 

sowie Ratatouille  

• Buchweizenrisotto mit Kartoffelschaum, dazu Ratatouille und Räuchertofu 

 

Miniatur-Dessert-Buffet: 
(Drei zur Wahl) 

• Mousse au Chocolat 

• Joghurtsorbet oder andere Sorbetsorten 

• Lauwarmer Ofenschlupfer mit Vanillesoße 

• Creme Brulée 

• Erdbeer-Minze-Salat (je nach Saison) 

• Zwetschgenragout mit Vanilleespumas (je nach Saison) 

• Lauwarmes Schokoküchlein mit flüssigem Kern 

• Mocca Panna Cotta 

• Waldbeerenragout mit Vanilleespumas 

 

Mitternachtssnack: 

• Hausgemachte Curryurst mit Brötchen oder Wurst-/Käseplatte



 

 
Zum Aperitif: 
 

• ROSE-Sekt vom Weissburgunder 

• Prosecco von Roten Beeren 

• Prisecco 

 

Alkoholfreie Getränkeauswahl: 
 

• Wasser spritzig oder still 

• Bio-Limonaden 

• Streuobst-Apfelsaft 

 

Bierauswahl: 

• Jubelbier naturtrüb frisch gezapft oder Zwiefalter Pilsner frisch gezapft 

• Dreikorn-Weizenbier 

• Neumarkter alkoholfreies Weizenbier 

• Schmipf alkoholfreies Pils 

 

Kaffeespezialitäten: 

• Café Creme 

• Cappuccino 

• Espresso 

• Latte Macchiato 

• Teeauswahl 

 

Weinauswahl: 
(Bitte wählen Sie je einen Wein aus) 

• Grauburgunder trocken 

• Chardonnay-Weissburgunder trocken 

• Rivaner trocken 
 

• Rosé Cuvée Schwarztrauber 

• Finesse Rosé Cuvée Schäfer-Heinrich 
 

• Spätburgunder trocken 

• Monastrell trocken 

• Lemberger Trollinger trocken 

 

GETRÄNKEAUSWAHL: 



 

 
 

• weiße Hussen 

• Stoffservietten 

• Silberne Kerzenleuchter mit Spitzkerzen 

• Wein- und Wassergläser 

• Brot auf den Tischen 

• Bistrotische im Außenbereich 

• Loungemöbel im Außenbereich 

• Kavalierhäusle als Nebenraum auf Schloss Ehrenfels 
 

 

 

 

• € 159,00 pro Person 

• Kinder bis 3 Jahre sind unsere Gäste 

• Kinder von 4-8 Jahre: € 79,00 

• Kinder von 9-15 Jahre: € 119,00 

• Jugendliche ab 16 Jahre: voller Preis 

 

• Inkl. Servicemitarbeiter von 17 bis 3 Uhr 

• Zzgl. Raummiete 

• Zzgl. Zusatzleistung 

• Zzgl. Mitarbeiterstunden vor 17 Uhr und nach 3 Uhr (bis Ende, Sperrzeit ist 4 Uhr) 

 

 
Alle Zutaten stammen aus zertifiziertem und 

kontrolliertem biologischen Anbau 

 

 

 

 Die Preisliste hat eine Gültigkeit vom 01.01.2024 bis 31.12.2024 

WEDDING-SETUP: 

PAKETPREIS - HOCHZEITSGLÜCK: 


